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FHLLE DESCOMBE, VIGNERONS A ST-ET

Sélection des meilleurs coteaux du Beaujolais, I'appellation Beaujolais-Villages marque la
transition entre les argilo-calcaires du sud du Beaujolais et les sols granitiques des 10 crus

au Nord.

Beaujolais-Villages is produced in part of the Beaujolais vineyard. These delectable red wines
mark a kind of transition between Beaujolais, in the south and the ten crus further north.

BEAUJOLAISVILLAGES 2023

GRANITE

TERROIR

Granite et sols sablonneux donnant des
terres légéres, acides, composées de
beaucoup de sable et d'un petit peu d'argile.
Climat tempéré avec un ensoleillement
favorable, mais avec de fortes variantes dues
aux conflits entre influences océanique,
continentale et méditerranéenne.

Gamay 100%.

VINIFICATION

Vendanges manuelles avec un tri a la vigne
et a l'arivée en cave. 100% grappes
entieres. Macération de 8 jours avant
pressurage. Remontages quotidiens, sans
pigeage. Fermentation activée a l'aide de
levures indigenes, vinification sans SO2.
Elevage 14 mois en cuve béton.

DEGUSTATION

ROBE : Rubis areflets pourpres.

NEZ : Arémes de fruits rouges (fraise, framboise).

BOUCHE : Ronde, gourmande et bien
équilibreée.

ACCORDS METS & VINS : Cotelettes de
porc en grillade, pierrade de boeuf.

TEMPERATURE DE SERVICE :
13-15°C

www.descombe.com

| TERROIR

Granite and sandy soils giving light, acidic
soils, composed of much sand and a little
clay.

Temperate climate with favorable sunshine,
but with strong variations due to conflicts
between oceanic, continental and
Mediterranean influences.

Gamay 100%.

VINIFICATION

Manuel harvest with a strict sorting both in
the vineyard and in the cellar. 100% whole
clusters. 8-day maceration before pressing.
Daily pumping over. Fermentation activated
with native yeasts. Vinification without SO2.
Elevage 14 mois en cuve béton.

TASTING NOTES

COLOUR : Ruby red color with crimson
tints.

NOSE : Red fruits aromas (strawberry, rasperry)

PALATE : Rounded and well-balanced

wine on the palate.

EOOD MATCHES ; Grilled pork and beef.

SERVICE TEMPERATURE :
13-15°C






